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Heisse Tipps aus der kalten Küche 

Kreuzsalat Fr. 14.50 
bunter Blattsalat mit Rohschinken- und Greyerzerstreifen  
an Balsamicodressing und Croûtons  

Salatteller mit Ei* Fr. 15.50 
mit verschiedenen bunten Saisonsalaten  

Pouletsalat Madras Fr. 17.50 
an Currysauce mit verschiedenen Salaten und Ananas 

Griechischer Salatteller Fr. 16.50 
marinierter Fetakäse mit Oliven, Peperoni, Zwiebeln, 
Tomaten und Blattsalaten 

Wurst- Käsesalat mit Salaten garniert Fr. 15.50 

Roastbeefteller Fr.    22.50 
mit Sauce Tartar mit bunten Salaten und Melone  
 
Preise inkl. 7,6 % MWST 
 
Herkunftsdeklaration Fleisch: Schweiz: Kalb, Schwein, Poulet, Rind.  Brasilien: Poulet. Australien: Lamm.  

Fitnessteller  
vom Grill, mit verschiedenen bunten Salaten angerichtet 
dazu Kräuterbutter. Wahlweise mit: 

Pouletbrüstli Anita                                                                           Fr.      21.50 

Schweinsteak Küefer – Art                                                              Fr.      27.50 

Kreuzburger mit 4 mini Hamburger                                                  Fr.      21.50 

Rindsentrecôte maître d'hôtel                                                        Fr.      38.50 

Lammentrecôte                                                                                Fr.      37.50 

Fischknusperli im Bierteig gebacken, mit Sauce Tartar                  Fr.      18.50 

Röschtitaschen gebacken, gefüllt mit Frischkäse                       Fr.      17.50 
 
Dazu servieren wir auf Wunsch Pommes frites oder                         Fr.       6.—  
Schwingerkartoffel im Butter geschwenkt mit Sauerrahm                 Fr.       5.50 

 

Vom Grill 
 
Lammentrecôte          Fr.     33.50 
 
Rindsentrecôte mit Kräuterbutter      Fr.     34.50 
 
Pouletbrüstli         Fr.     19.50 
 
Schweinssteak         Fr.     23.50 
 
 
Dazu servieren wir Pommes frites, Kräuterbutter,  
Haussauce (Sauerrahm mit Kräutern) und scharfes Oel  
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Spaghetti Capri Fr.   19.50 
mit Riesencrevetten, Knoblauch, Olivenöl, 
Peperoncini und Zitronenpfeffer 

Spaghetti Aglio e olio Fr.   15.50 
mit Knoblauch, Peperoncini und Olivenöl 

Spaghetti Napoli Fr.   15.50 
an Tomatensauce und Parmesan 

Tortellini Fr.   18.50 
gefüllt mit Spinat und Riccota im Salbeibutter geschwenkt 

Lasagne alla nonna  Fr.  16.50 

 

Crevettencocktail St. Raphael Fr 15.50 
an einer Sauce mit tomatisiertem Joghurt, Cognac und Limetten 

Tomatensalat Caprese Fr   12.50   
mit Mozzarella und Basilkum 

Beefsteak Tartar, der Dauerrenner (mittel oder scharf) Fr 26.— 

mit Cognac verfeinert, Toast und Butter    ½ Port Fr 21.50 
 
gemischter Salat Fr.     7.50 
grüner Salat Fr.     6.50 
 

 

Vorspeisen

         Pizza & Pasta 
 
 
 
 

Verdura   Saisongemüse und Mozzarella     Fr. 17.50 
Siziliana   Tomaten, Sardellen, Oliven, Kapern und Mozzarella  Fr. 18.50 

Margherita  Oregano, Tomaten und Mozzarella    Fr. 16.50 
4 Stagione  Tomaten, Peperoni, Pilze, Artischocken, Schinken  Fr. 19.50 
     und Mozzarella 

Camberi   Tomaten, Riesenkrevetten, Knoblauch und Mozzarella Fr. 23.50 

Padrone   Tomaten, Parmaschinken, Mozzarella und Rucola  Fr. 22.50 

Prosciutto  Tomaten, Schinken und Mozzarella    Fr. 17.50 

Al Tonno    Tomaten, Thon, Kapern, Zwiebeln und Mozzarella  Fr. 18.50 

Capriciosa  Tomaten, Schinken, Champignons und Mozzarella  Fr. 18.50 

Hawaii   Tomaten, Pouletfleisch mit Curry, Ananas, Mozzarella  Fr. 19.50 

Della Nonna  Tomaten, Speck, Sardellen, Oliven, Kapern, Knoblauch, Fr. 20.50 
     Salami, Peperoni und Mozzarella 

Mafioso          Tomaten, Schinken, Speck, Zwiebeln, Peperoncini,  Fr. 20.50 
                                  Salami, Knoblauch und Mozzarella   

Gorgonzola  Tomaten, Birne, und Gorgonzola    Fr. 18.50 

Frute di mare   Tomaten, Meeresfrüchte und Mozzarella   Fr. 19.50 
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